La Rossa

Birra doppio malto a bassa fermentazione, non pastorizzata, prodotta con materie
prime selezionate e di qualita.

Il suo colore brillante, la schiuma pannosa, ed i profumi fruttati ne preannunciano
la pienezza data dal ricco sapore dei malti europei, protagonisti anche nella moderata
dolcezza del finale.

Il bilanciamento apportato dai luppoli, ed il piacevole grado alcolico, invogliano
pericolosamente la beva.
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Carne arrosto, primi piatti saporiti,
formaggi stagionati e salumi. Ottima anche da sola ... da meditazione!

DispONIBILITA

Tutto I'anno

codice EAN birra cl cartoni bottiglie strati CxS
8057284600534 Rossa 33 60 16 5 12
8057284600541 Rossa 50 72 6 4 18
8057284600558 Rossa 75 64 6 4 16
materiale birra cl strati FxS

Acciaio Rossa Fusto 2000 2 15

Polykeg Rossa Fusto 2400 2 12

Birrificio La Tresca
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