Lupalis

Birra speciale ad alta fermentazione, non pastorizzata, prodotta con materie prime

selezionate e di qualita.

Dal color oro con riflessi ambrati la Lupalis & una birra ispirata alle american pale
ale e fortemente caratterizzata dall'uso dei luppoli americani, impiegati anche per un
sapiente dry hopping. Il lungo finale amaricante ne incentiva la bevuta, rendendola

appagante e dissetante.

Caratteristiche del Prodotto

STILE
Apa

FERMENTAZIONE
Alta Fermentazione

ALcooL IN % VoL
5.6

GRADO PLATO
13.4°

SERVIRE A TEMPERATURA
60/80

ABBINAMENTI
Piatti saporiti, carne alla brace, salumi e formaggi
affumicati.

DISPONIBILITA
Tutto l'anno

codice EAN birra cl cartoni
8057284600633 Lupalis 50 72
8057284600640 Lupalis 75 64
materiale birra cl strati
Acciaio Lupalis 2000 2
Polykeg Lupalis 2400 2

Birrificio La Tresca
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