
La Bionda

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600565

8057284600572

8057284600589

birra

La Bionda

La Bionda

La Bionda

La Bionda Fusto

La Bionda Fusto

cl

33

50

75

2000

2400

cartoni

60

105

64

1

1

bottiglie

16

6

6

strati

5

5

4

2

2

CxS

12

21

16

15

12



La Rossa

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600534

8057284600541

8057284600558

birra

La Rossa

La Rossa

La Rossa

La Rossa Fusto

La Rossa Fusto

cl

33

50

75

2000

2400

cartoni

60

105

64

1

1

bottiglie

16

6

6

strati

5

5

4

2

2

CxS

12

21

16

15

12



Cloe

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600602

8057284600619

birra

Cloe

Cloe

Cloe Fusto

Cloe Fusto

cl

50

75

2000

2400

cartoni

105

64

1

1

bottiglie

6

6

strati

5

4

2

2

CxS

21

16

15

12



Lupalis

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600633

8057284600640

birra

Lupalis

Lupalis

Lupalis Fusto

Lupalis Fusto

cl

50

75

2000

2400

cartoni

105

64

1

1

bottiglie

6

6

strati

5

4

2

2

CxS

21

16

15

12



Pa
lm

it
a

Caratteristiche del Prodotto

Stile	 	 	 	 	 	 	 Bicchiere consigliato
Weiss/Weizen

Fermentazione
Alta Fermentazione

Alcool in % Vol
5.4

Grado Plato	 	 	 	 	 Formati
12.6°

Conservazione
< 12° C

Servire a Temperatura
4/6° C

Abbinamenti
carni bianche e carni di maiale (stinco al forno, arrosto, lonza)

Disponibilità
Tutto l’anno

Birra speciale ad alta fermentazione, non pastorizzata, prodotta con materie prime selezionate 
e di qualità, si ispira alle classiche weiss tedesche. Di colore oro carico, presenta una naturale 
torbidezza e un’abbondante carbonazione che la rendono decisamente piacevole e dissetante
> Corpo medio
> Profumi intensi derivanti dall’utilizzo di lieviti weiss
> Gusto fruttato (sentore di banana)

Palmita

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600763

8057284600725

birra

Palmita

Palmita

Palmita Fusto

Palmita Fusto

cl

50

75

2000

2400

cartoni

105

64

1

1

bottiglie

6

6

strati

5

4

2

2

CxS

21

16

15

12



Birra Doppio Malto Oltre

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600626

8057284600657

birra

Oltre

Oltre

Oltre Fusto

Oltre Fusto

cl

50

75

2000

2400

cartoni

105

64

1

1

bottiglie

6

6

strati

5

4

2

2

CxS

21

16

15

12



Saison

Alta Fermentazione

Da gustare con piatti freddi e aperitivi, estiva e rinfrescante.

Da marzo a settembre

Birra ad alta fermentazione, non pastorizzata. Sybarys è una birra pensata per i mesi più 
caldi dell’anno, le sue caratteristiche sono i profumi agrumati e i sentori esotici, di colore 
arancio carico simile a un tramonto estivo.

Sibari è un paese affacciato sul Mar Ionio dove viene prodotto il miele d’arancio che dona 
queste note profumate a questa grande birra. Conservare la bottiglia in posizione verticale, al 
fresco (<16 °C) e lontano da fonti luminose.

Sybarys

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600596

8057284600664

birra

Sybarys

Sybarys

Sybarys Fusto

Sybarys Fusto

cl

50

75

2000

2400

cartoni

105

64

1

1

bottiglie

6

6

strati

5

4

2

2

CxS

21

16

15

12



La
 M

on
ac

H
EL

La
 gl

ut
en

 fr
ee

Caratteristiche del Prodotto

Stile	 	 	 	 	 	 	 Bicchiere consigliato
Helles Lager

Fermentazione
Bassa Fermentazione

Alcool in % Vol
5.6

Grado Plato	 	 	 	 	 Formati
12.6°

Conservazione
< 12° C

Servire a Temperatura
6/7° C

Abbinamenti
Piatti con verdure al vapore e formaggi freschi

Disponibilità
Tutto l’anno

Birra a bassa fermentazione, non pastorizzata, prodotta con materie prime selezionate di qualità, 
dal color giallo paglierino derivante dall’utilizzo del malto pils. 
> Corpo leggero 
> Profumi derivanti dal malto e dalle note fruttate  donate dal luppolo tedesco
> Gusto leggermente fruttato con un delicato amaro nella sfumatura finale

La MonacHELLa gluten free Glutine < 20 ppm

50 cl

codice EAN

8057284600732

birra

La MonacHELLa 
gluten free

cl

50

cartoni

105

bottiglie

6

strati

5

CxS

21



La
 M

on
ac

H
EL

La

Caratteristiche del Prodotto

Stile	 	 	 	 	 	 	 Bicchiere consigliato
Helles Lager

Fermentazione
Bassa Fermentazione

Alcool in % Vol
4.8

Grado Plato	 	 	 	 	 Formati
11.6°

Conservazione
< 12° C

Servire a Temperatura
4/6° C

Abbinamenti
Pizza, formaggi freschi e carni bianche

Disponibilità
Tutto l’anno

Birra a bassa fermentazione, non pastorizzata, di ispirazione puramente bavarese. Prodotta con 
materie prime selezionate dal color oro intenso, derivante dall’utilizzo del malto pils.

Al boccato si percepiscono note maltate e profumi erbacei donati dai nobili luppoli tedeschi 
provenienti dalla zona dell’Hallertau.

La MonacHELLa

24 lt

polykeginox

codice EAN

8057284600749

birra

La MonacHELLa

La MonacHELLa Fusto

La MonacHELLa Fusto

cl

50

2000

2400

cartoni

105

1

1

bottiglie

6

strati

5

2

2

CxS

21

15

12





Stout

Alta fermentazione

?????????????

Da novembre a marzo

Birra speciale ad alta fermentazione, rigorosamente non filtrata e non pastorizzata. 
Prodotta con materie prime selezionate e di qualità. Dal color tonaca di frate, presenta un buon 
corpo ed un boccato complesso, piacevolmente donato dall’utilizzo di malti tostati. 
Sorseggiandola si percepisce un sentore di Cacao, derivante dall’utilizzo di una rara selezione 
di Fava monorigine Venezuelana.

Ingredienti: acqua, malto d’ORZO, avena, cacao, luppolo e lievito.

Birra Incas

5,0

12

6/8° C
In

ca
s

codice EAN

8057284600671

birra

Incas

cl

50

cartoni

105

bottiglie

6

strati

5

CxS

21


